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smaczne i zdrowe
Czasy nie sprzyjają 
celebracji posiłków. 
Chcemy, żeby było 
szybko, smacznie 
i jednocześnie 
zdrowo. Czy można 
znaleźć złoty środek? 
Okazuje się, że tak.

Prezentowana książka to zbiór 
100 przepisów na dania mięsne, 
które można przyrządzić nawet 
w 20 minut! Indyk w sosie 
koperkowym, polędwiczki 
wieprzowe, znakomite befsztyki 
po szwedzku oraz placki 
z boczkiem to tylko kilka 
z propozycji dań, które nie 
wymagają wielkiego nakładu pracy, 
a przy tym smakują wybornie. 
Wyśmienite potrawy z bogatym 
w białko mięsem drobiowym, 
z pełną witamin wątróbką oraz 
wołowiną, przy odrobinie dobrej 
woli uda się zaserwować bliskim, 
nie spędzając w kuchni całego 
popołudnia.
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100 Da ń  w  20 m I n u T

żyjemy w czasach, kiedy wszystko robi 
się szybko. nie mamy czasu na przygoto-
wywanie skomplikowanych dwudaniowych  
potraw, jadamy na mieście lub kupujemy mrożonki do 
szybkiego przygotowania w domu, zapominając, że go-
towanie wcale nie musi oznaczać długich godzin spędzonych 
w kuchni. Czy można pogodzić nieustanny brak czasu z chęcią zdrowe-
go odżywiania się? oczywiście!
w większości domów mięso jest podstawowym składnikiem obiadu. Ten bo-
gaty w białko produkt można przygotować na wiele sposobów w czasie nie 
dłuższym niż 20 minut. Prezentowana książka zawiera aż 100 pomysłów na 
szybkie i smaczne dania. Przepisy na potrawy z drobiu i innych mięs, smaczne 
makarony, dania różnych kuchni świata oraz szybkie przekąski to tylko niektó-
re propozycje. niech czas będzie odtąd sprzymierzeńcem smacznych i zdro-
wych potraw.
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błySkawICzny  
kuRCzak
SkłaDnIkI:
1 podwójna pierś kurczaka
25 dag kaszy kuskus
2 łyżki sosu sojowego
1 łyżeczka curry
olej
sok z cytryny
sól

SPoSób PRzyRząDzanIa:
kaszę przygotować według przepisu 
na opakowaniu. Piersi kurczaka po-
kroić w kostkę polać sosem sojowym 
i usmażyć. Pod koniec smażenia po-
sypać curry, dodać kaszę kuskus, 
całość wymieszać i skropić sokiem 
z cytryny.

ChRuPIąCy kuRCzak

SkłaDnIkI: 
1 podwójna pierś kurczaka
8 łyżek jogurtu greckiego 
2 torebki ryżu
bułka tarta
olej
sól, pieprz

SPoSób PRzyRząDzanIa:
Ryż ugotować. kurczaka oczyścić, 
pokroić na małe kawałki, przyprawić 
solą i pieprzem. mięso włożyć do jo-
gurtu na 5 minut, panierować w buł-
ce tartej i smażyć na gorącym oleju 
na złoty kolor. Podawać z ryżem.

Dania z Drobiu


